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у. Вліяніе различныхъ способовъ 
ц,ибренііі земли на урожай картофе¬ 
ля. 

Опытами дознало, что различОое 
удобрсіпе, і:роизвод«го-ъ различное дѣй¬ 
ствіе па у рож «и картофеля на оди¬ 
наковой почкѣ, Къ худшимъ удобре¬ 
ніямъ хозяева относитъ: осгоашы-п отъ 
ьош«(Н!,ихъ заводовъ, тѣ те остатки 
съ »тр:п:ѣ' ью извести . и скОм'скаго на¬ 
воза, смѣсь птичьяго помета съ пе- 
ско*іъ, , нзвесть, смѣсЬ' деревянныхъ 
опилокъ съ золоту къ среднимъ удо- 
брені..йъ гіра'іиѣлишшъ смѣсь золы съ 


известью, смѣсь скотскаго навоза съ 
известью, одну золу и смѣсь птичья¬ 
го- помета съ золою} наконецъ лучши¬ 
ми удобреніями считается смѣсь на¬ 
воза съ остатками мыловаренъ, хоро¬ 
шо перегорѣлый скотскій навозъ безъ 
смѣшенія и въ стѣси съ золою, дере- 
вяинымн опилками и прудовымъ нлозіь 
или мохомъ. 

8. Храненіе картофеля . 

Картофель сохраняется въ сухихъ 
погребахъ, подвалахъ, хлѣбныхъ ямахъ 
и въ кучахъ, покрытыхъ ео'ломою я 
землею. 

Въ сухихъ погребахъ -и подвалахъ 
сохраненіе его очень проста: полъ 
должно устилашь - сухою сол'омою или 
еух.имъ хворостомъ, на который ссы¬ 
пается картофель и, въ избѣжаніе гни¬ 
ли отъ испорченныхъ картофе ди ій», 
перекладывается то же хворостомъ. 
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Зімоі» Ь<ѵ между» мою#? нелегко от¬ 
ворять погребъ ил* подвалъ и пере* 
Гребашь картофель лопатою. 

Бъ мѣстахъ сырыхъ успгроквяются 
въ погребахъ и подвалахъ два пола, 
•дяпъ отъ другаго четверти па двѣ. 
Яижній подъ ни чѣмъ не з ас т и лае тс Я} 
*о верхній уситлаешея глиною или би¬ 
тымъ кирпичеяъ, крѣпко укатанпымъ 
* хорошо высушеннымъ. Подъ япт- 
тлмъ поломъ дѣлается водосточная 
Хапана, для уничтоженія сырости. Са¬ 
мый картофель перекладывается су¬ 
димъ хворостомъ. Такіе погреба или 
иодвалы не затворяющей до постоян¬ 
ныхъ морозовъ^ зинвю въ «пипенеЛь 
дехъ должно втворять. 

Хлѣбные ямы извѣстны въ Южной 
ЗРосеіи в особенно въ Бессарабіи, гдѣ 
зклѣбъ сохраняется въ яыахъ по нѣ- 
акольку лѣтъ безъ вся кой порчи. Какъ 
устройство ихъ не вездѣ извѣстно, 
но здѣсь прилагается способъ ус¬ 
тройства ихъ потому, что въ без¬ 
лѣсныхъ мѣстахъ онѣ равно могутъ 
служить съ пользою для сохраненія 
Жакъ хлѣба, такъ в картофеля. 

Мѣсто для таков ямы ц.ібирлл-тсгг 
сколько можно возвышенное. Ма'ншан 
копать яму, отъ поверхности земли 
дѣлаютъ сперва шейку, которая дол¬ 
жна быть круглая, шириною -* арій, 
въ поперечникѣ. Когда прокопаютъ 
Шейку въ 1* ар. глубины, тогда на¬ 
чинаютъ подворачиваться подъ Шейку 
въ бока, для образованія самой амы,- 
• »шо составляешь самую трудную 


рабеву; косда Ше бола |ХШ2рвли ПакЪ # 
что человѣкъ можетъ въ ней повора¬ 
чиваться, то работа идетъ легко К 
два человѣка безъ труда могутъ вмѣ 
копать въ два дна ялу на сто .четверо 
ія ей. Земля выкапываемая изъ ямы, па* 
сыпается вокругъ бугромъ. Внутрен* 
поешь ямы должна имѣть видъ &у« 
бышкп иля яйца, ногшааленпаго пугою 
къ верху, а остріемъ внизъ, в вверху 
шейку. Величина ямы совершенію про* 
'нзвольная. 

Когда яма выкопана, во ее обаіа* 
гаюшъ соломою ала хворостомъ ча¬ 
са два. Ѳшо полезно какъ для уни¬ 
чтоженія сырости, такъ и для за¬ 
калки боковъ отъ вліянія сырой по¬ 
годы. Потомъ, ѳеля окажутся въ ямѣ 
какія либо отверстія, полезна обма¬ 
зать бока глиною и снова обжечь, 
чѣмъ совершенію предохрапешея аша 
оть мышей а Другихъ земляныхъ жй* 
вотпыхъ. За пгвнъ яму закрываютъ 
досками п сверху застилаютъ соло* 
мою, ни которую насыпается земля, 
иомпіі главное правило, что должал 
ьі.іШ • аліа такъ иолпо Закрыта, что¬ 
бы воздухъ нсимѣлъ с-юбоднаго до- 
сшу и а къ зааиоу хлѣба или картофе¬ 
ля, Сы-.рху же надъ Землею, для боль¬ 
шаго предохраненіи амы ош> сыро¬ 
сти, ставится небольшой срубъ я 
кровля. 

Бъ шакТй амы ссыпаются какъ кар¬ 
тофель, аакъ и хлѣбъ, безъ всякой 
опасности отъ мороза и мышей} не 
надобн* гюмнижь, НЖ* зыднмамъ изъ 
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ЦП» картофелѣ долит о въ юсттло® 
время с снова тщательно закрывать. 
Хлѣбъ шэ должно вынимать нонлго- 
интвльно въ сухую погоду, хотя би 

Я ЗЯМОЮ, 

Фигура таноі вмиг должна битъ 
слѣдующая по произвольной велкчв* 
*• *> 
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Въ кучахъ картофель сохрайЯепгся 
слѣдующимъ образомъ. 

На избранномъ по возможности 
йэзвмнтепномъ мѣстѣ, вколачивается 


^ Примѣчаніе. Въ нЬкошорыхт» мѣстахъ, 
яадъ ошиерсгаіемъ ямы дѣлаютъ 
небольшіе сѣнцы, какъ надъ погре-. 
бами, съ плотными дьерцами, для 
іаого, чтобы потно было брат* 
картофель во всякое вракд к до/яв 
Р» онѵіьные и орозрг. 


віолъ, вокругъ койівр»»*, вваолЦіА 
шяура и ^другаго иола, очерчивается 
яругъ отъ 5 до 7 ар въ поперечив* 
яѣ. Въ эигояъ яругѣ вырывается яма 
въ 5 пеяів. иля въ * ар. глубиаы съ 
плоскимъ дномъ. Стѣны ямы г дао 
обкладываютъ соломою; въ ередяжу 
ямы втыкаютъ кодъ в сыплютъ кар¬ 
тофель около кола до тѣхъ поръ, 
пока спадомъ евояяъ картофель вея 
образуетъ надъ аоверхносаію леадХ 
правильнаго кургаиа, но выбѣгая один* 
кожъ орк ооыааяіи ха ярая ямы. 3* 
шѣяъ картофяль закрываютъ майя* 
нош аде погоднымъ вѣномъ, а «верху 
соломою, лапъ, чтобы маковки соч 
ломы была по иоеі яавархжоеши. Тог# 
да ха яслъ надѣлается прѣяяо ёвя*. 
заиный внопъ водоим, комлемъ къ 
верху, сам&аше куча овыяавшоа хе#» 
нею, вынутою ааъ ямы, про чехи* 
ввоСходнио, чтобы земляныя ошѣяц 
во воѣ офровы имѣла равную попа* 
тооть, н чтобы земля всюду бы л* 
плотно убита лопатою, воот&вляд 
толщину стѣнъ около краевъ яма ям 
мелѣе полутора аршина. На случ&Д 
отшепеля, дѣлаютъ окязу ямы от* 
верспхіе, которое должно быть закры¬ 
то въ онльяів «©рот, я въ ошве- 
дель ош&рываввея для предохраненія 
картофеля отъ сонрѣеавія. О 
$. употребленіе яартофмлл» 

Картофель «оставляетъ адорову* 

(*) Танекъ »е образокъ мощно сохранена 
овушѳфэлъ я въ а^одѵдіоватшсм е/пхип» 
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я пвлтатпельпуіг пищу во всѣхъ ви¬ 
дахъ приготовленія, 

Овъ употребляется въ пищу варе¬ 
ный въ водѣ, печеный въ горячей золѣ 
В на угляхъ,.жареный въ скоромномъ 
и постномъ маслѣ, въ похлебкахъ 
разнаго рода в въ кашѣ. 

Для печенія хлѣбовъ, картофель 
Приготовляется блѣдугощимъ образомъ^ 
свѣжій картофель, очиіцспиый отъ 
шелухи я взрѣзанный ломтями, 
опускается иа нѣсколько минутъ 
въ кипятокъ; потокъ ломтя сія кла¬ 
дутся въ мѣшокъ, па который накла¬ 
дывается какая ппбудь тяжесть, 
чтобы выжать воду; потопъ' они су¬ 
шатся въ вольяоіг. пгчя П о.браща.юш- 
ся въ муку съ всмоцію ступка ала 
на ме-ьяміѣ, 

І’зъ одной трёитп такой муки, смѣ- 
гіь,Ціх «*ь двумя третями какой бы 
то рви было хлѣбной 'муки, ораго- 
товляешея прееоехч? »ныя хлѣбъ, прі¬ 
ятный на вкусъ и соверупіейво '' *ДО- 
РРцы л. Ном шо гемъ тступ-аеійъ во вку¬ 
сѣ. и к.»ѣбЦ сдѣланный изъ муки .на 
воловику керщефіульпоб и хлѣбной 
норочімъ'. ори недостаткѣ _ хлѣбной 
муки, ирпуо'шовлдюкп» хлѣбъ и болѣе 
Чѣмъ, изъ одной пулокииы картофель¬ 
ной туке, „ слѣдукпг\»ицъ , образомъ: 

На ешо фунтовъ картофельной му¬ 
ки, сдѣланной но • сытсдасайябму спо¬ 
собу, кладутъ' тр* фунта' скѣжпхі 
Др(ІІКД*Й, р»*ВСД02»а,ЛѴ 8 !ЧП хч » водою, 
к*«йіеш мѣсятъ г. д <« иіь «а ь> іи- 
вяуиіь 4 >Ъ узѢреКНиНЪ шерлѣ во про,- 


должепіе 6 пасовъ. Слишкомъ каждые 
дрожд* вредятъ вкусу хлѣба. Какъ 
скоро хватая вскиснетъ, те .въ нее 
прибавляютъ Два иуда ржаной иля 
другой муки ц л фуи. гола, п саова 
мѣсятъ съ большимъ стараніемъ, до¬ 
лѣе обыкновеннаго; за шѣмъ даютъ 
тѣсту снова закяспуть отъ 2 до 3 
часовъ, наконецъ хлѣбы валяютъ 
обыкновеннымъ образомъ и сажаютъ 
въ печь. Чрезъ три часа, хлѣбъ вку¬ 
сный, питательный и < оч^.чіеипа здо¬ 
ровый, готовъ къ употреьлетю. 

Должно затѣтишб',., что хлѣбъ, ис¬ 
печенный съ примѣсью картофельной 
- муки, гораздо долЬе не черствѣетъ, 
Чѣмъ обыкновенный. " 

-Замороженный картофель ие должно 
выбрасывать., ибо важнѣйшая часіпь 
ояаго, крахмалъ, отъ ыброза не ие- 
трн&АЯсжся. ѣ Его можно даже упо¬ 
треблять въ пніцу^ если съ иадлежа- 
іцязѣъ тв 4 йнісмъ положить сначала за- 
морож'Піый картофель въ холодную 
воду д/і ‘ дать шакимѵ образомъ время 
1 ошціапшь. ііошомъ его долито изрѣ¬ 
зать' и палошиші» къ кадку, которую 
долить водок», въ первый день дол- 
, ж и о воду перемѣнять по' одному разу;, 
: по еелгі ' Ьы иоказалась бѣлки лѣни ила 
оцушніѣслен'ь будетъ кислый заіііхь, 
ШО воду . слѣду ешь мѣнять оииигь гГо 
два раза въ день, Моченіе.продилжаеш- 
ііі двѣ иедѣ/Гв; когда кар іиофрЛьф, я 
кожица со ч всѣмъ уиичщоій'н .ноя,- и кар- 
■туфель раз ѵаниѣшк - Ж ажо- йризіиі. ь, 
,чш« Й (.го должно выжимать изъ воды. 
За шѣііъ .картофель кладете и акмсіи- 
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Си, я въ нимъ поапгунаешвв а г при¬ 
готовленіи муки точно также, какъ 
Сказано выше о свѣжемъ картофелѣ. 

Скотъ, какъ рогатый, такъ я ло- 
Я адеи, овецъ я свиней кормятъ сы¬ 
рымъ, варенымъ > прѣлымъ картофе¬ 
лемъ. Коровамъ даютъ картофеля по 
два гарнца сверхъ другой дачи, отъ 
чего молоко становится гуще я жел¬ 
тѣе. Вообще скошу полезно давать 
седьмую часть обыкновенной дневной 

• ищи картофелемъ. Должно однакожъ 
фамътишь, что первые два или три 
дни скотъ надобно пріучить къ кар¬ 
тофельной пищѣ, посыпан ее солью*, 
мослѣ же онъ и безъ соли ѣстъ его 
Охотнѣе, чѣмъ другой кормъ. 

Самопрѣлый картофель, съ сѣчкою 
цзъ соломы н сѣва, предпочитается 
•сякому корму} его приготовляютъ 
слѣдующимъ образомъ: на чешв. 
сѣчки кладутъ одну чешв. мелко ру¬ 
бленнаго картофеля, и наливаютъ 14 
•одрами воды. Все это оставляютъ 

• ъ ящикѣ незакрытымъ, до тѣхъ поръ, 
цока сѣчка а картофель не начнутъ 
дымиться н недоетигнушъ такой сте¬ 
пени теплоты, что картофель бу¬ 
детъ походишь на вареный. Это обы¬ 
кновенно оканчивается въ теплое вре- 
2 ВИ въ 3, а въ холодное въ 4 сутокъ. 
К.ормъ сей раздаютъ скошу теплый 


і. О и ('МЯсЖлбииісО* 

(еб $і -го Мая по у г гисло Іюня 
<$4і года ) 

Прибыли', изъ Москвыт-Генералъ* 
Маіоръ СоймоногЬ, изъ С. Петербур¬ 
га— Капитанъ КругликовЪ , Надвор¬ 
ные Совѣтнику: Крыловскій я отстав» 
Григорьевъ , изъ Балахиинікаго уѣзда— 
Маіоръ МипцлинЪ) изъ Симбирска— 
оте. ѵКеллежскій Ассесоръ Лазаревѣ, 
изъ Макарьевскаго уѣзда—отс. Ка¬ 
питанъ МисинЪ , изъ Казани—Кол¬ 
лежскій Секретарь ЛраповЪ } изъ Кня- 
гинипскаго уѣзда—Подпоручикъ Зала* 
ровЬ) изъ Гороховскаго уѣзда—Шшабсъ 
Капатапъ БрюхаловЪ , остановились 
Кремлевской части} изъ Симбирска—е 
отс. Коллежскій Секретарь ЛохиревЪ 9 
остановился Рождественской части. 

Выѣхали: въ Иркутскъ—г-Статскій 
Совѣтникъ Лавриновсній , въ С. Пе¬ 
тербургъ—Полковникъ МахотинЪ ц 
Титулярный Совѣтникъ ПановЪ , въ 
Красно} фимскъ — Надворны й Совѣт¬ 
никъ Григорьевъ , въ Гороховскій 
уѣздъ— Штабоъ-Каниланъ БрюхаловЪ . 

-- 
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озъязлзшз. 


Ценз* 


яркое Губернское Правленіе, въ слѣдствіе опре^ѣіеяія Са¬ 
ранскаго Гарчэдоваі'б* Магисіпраіпа^ назначило кь поодажН съ пуб¬ 
личнаго торга на срокъ 8 числа Іюін мѣсяца 184! • года, 1 а) клч'Ч- 
вы й о двухт^в'ііажаіЪ 1 дО’іяъОа^ некого мЬщлнйна Дни прія'* іГлзиц'.і.іа, 
Уоткр^ашіебіі 1 * яЛ Тр йе*» ь долги количествѣ $ѴиІ руо. : а*оиѴ‘,_ на- . 

асіао’ло кен н Ы іі въ’д.і іну \іа І о са к. 

» г > Р'фі . .. "!ч іТііЭО'1-і . иг .< 


за оіпкрьііашіебіг на нем ь до 
годящійся въ городъ Саранскѣ; 


поперечины оть «орать 13, а съ правой сторон л 11 съ иол аріи., 
вышиною до крыши 8 "арш: 3 чет,' крыть желѣзомъ, ко пор • >> при- 
т іо въ вЫпХ&сшЦ' вЪ ’нИжяе-иъ э паікЬ двѣ комнаты и о \на йзбі, аь 
верхнемъ ѲайаЖѣЫоМтШЛІ9'4» одинъ буф^ть, ЯоДъ домомъ ,\йа иод- 

«I. іГ» ..пгііі : іппоиі.'иг.і'ііѴ ' гііікгоіі. Ір аник-ь. ІІІІІ’ІІНПІ Л >1 па ПК. КЯ. 


ВйДй, іГа дпорЬ деревянный* * ф *игель, ледникъ, иоГребъ, амбаръ, 


кожевня, зольная изоа: 


ка- 

II одъ 


р^пАсяй сарай} кѣнюіііня, ' каменная 
домомъ и надворнымъ', строеніемъ усадебной земля- поперечины въ 
площади 5о ШЖ , ^'’ДрИ'ём-ь кварт алЬ поперечины 46, Длин нику 52 ' 
саж., ! 5 піо все ‘«!*Ѣ#ёйЫ<вѣ"842' ' руб* 8о коп. серео’,' дохода “съ -д'ома 
Получ'аёгп’ся 14 руб. 28 коп. 4 сед се’рео., б) его же Казн цы на 6-шь 
Каменных а» л а в о въ в г* 1 ’ г о с т ианом ъ ряду на торговую імощідь. рас¬ 
положенныя на 14 сазс’пъ въ длину и на 5 съ пол. саж. поперечины, 
крытый вЪйіХимъ'ігпѴ'ёот ь, подъ коими усадебной земли поперечины 
и длиннику по 14 саж., оцѣненныя въ 27о руб серерб дохода съ 
давокъ” п о к и за но въ і о дъ 18 руб. оёреб. А потому объявляется, дабы 
Желающіе кунйть дома» и лавки КЬзйцына, а къ бытію при ирода Ь 
кредиторы и наслѣдники Казицына, явились на вышеозначенный 
срокъ въ Губернское Правленіе, гдЬ желающимъ объявлена будешь 
И а о длин л ал опись предаваемому имѣнію. 
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